Festliches Menu D.O. Klassiker

Menu fur private Veranstaltungen oder Caterings. Ab 20 Gasten und mehr.

Dieses MenU besteht aus 5 Schritten: Aperitif, Vorspeisen, Hauptgerichte, Desserts und After-Dinner. In
jedem Abschnitt finden Sie verschiedene Gruppen von Gerichten, mit vielen verschiedenen Optionen, so
dass Sie die Auswahl ganz nach lhrem Geschmack gestalten konnen.

Die ausgewahlten Gerichte werden in der Mitte des Tisches im Familienstil serviert.

Bitte wahlen Sie aus den Optionen, fur alle Gaste ein gleiches Gericht aus.

Gang Gerichte zur Auswahl Preis pro
Person
Aperitif Anzahlder  Am Tisch platziert: 3,00€
Gerichte zur . .
Auswaht: 1 [J Assortierte Oliven und Marcona-Mandeln
[J Crudites mit schwarzer Oliven-Tapenade
[J Hausgemachte Chips aus Wurzelgemiise
Vorspeisen Anzahlder  Produkte 100 % D.O. auf Brot: 5,00€
ii!i::ﬁr [J Eichelmast-Iberischer Schinken auf Brot mit Tomate
(] Anchovis D.O. UEscala auf gerostetem “ Escalivada” Gemlse
[[J Sobrasada D.O. Mallorca mit Honig und geschmolzenem
Mahon-Kase
én?a:lder “Pica Pica™ [J “Xipirones” Frittierter 9,00€
erichte zur P .
Auswahl: 2 (] Patatas Bravas Mini-Tintenfisch
[J Croquetas mit Kase [J “Ensaladilla” Salat
[J Croquetas mit Jamén mit Kartoffeln,
[J Croquetas mit Hahnchen Thunfischbauch und
Mayonnaise.
[J Venusmuscheln “ a la
Marinera”
[J Miesmuscheln “ala
marinera”
Anzahlder  zum Auffrischen: 4,00€
Gerichte zur . .
Auswaht: 1 [J Tomatensalat mit eingelegten Zwiebeln
[J Gazpacho mit Roter Bete
[ Griiner Gazpacho mit Avocado und Gurke
Hauptgericht Anzahlder  von der Plantxa: 12,00€

Gerichte zur

Alswahl: 1 [J Gegrillte Garnelen

[J Lammkoteletts

[J Tintenfisch mit Knoblauch und Selleriedl
O Oktopus mit Kartoffel-Mousseline

[J “Chuletén” (T-Bone-Steak) + 8,00€



Anzahtder  aus dem Keramiktopf: 9,00€
Gerichte zur O “ARROS NEGRE" Reis aus dem Keramiktopf mit Garnele,

Auswahl: 1
Sepia und seiner Tinte
O “ARROS MELOS AMB CEPS* Cremiger Reis mit Steinpilzen
und D.O. Mahon Kase
(7] “CANELONS DE SANT ESTEVE" Hausgemachte Cannelloni,
geflllt mit verschiedenen Fleischsorten, Uberbacken mit
Bechamel und Cereta-Kéase Alt Urgell DOP
[J “TRINTXAT DE LA CERDANYA" gerosteter Schweinebauch
auf gebratenem Weiltkohl und Kartoffeln
(] “SUQUET DE PEIX” Traditioneller Fisch- und
Meeresfrichteeintopf + 5,00€
[J “TERRINA DE GARRI” Terrine vom Spanferkelriicken, Jus und
gerostetes Sultkartoffelplree
[(] POLLASTRE ROSTIT" In Brandy gebratenes Hahnchen mit
Pflaumen und Pinienkernen
[J “BACALLA A LA LLAUNA" Kabeljau-Ruckenstiick mit
Tomaten-Confit-Sauce und weilten Bohnen + 3,00€
[J “ANEC AMB PERES” Entenbraten mit Birnen auf traditionelle
Art
Anzahlder  Etwas Grlines: 6,00€
Gerichte zur
Auswahl: 1 . . “ . . .
[C] “Espinacs a la Catalana“ sautierter Blattspinat mit
Pinienkerne und Rosinen an Ziegenkase
(] “Arros Vegetal* Veganer Reis aus dem Keramiktopf mit
Bohnen, Pilzen und GemtUse der Saison
O Gegrillte Porree mit Romesco Sauce
[J Gegrillter griiner Spargel mit Romesco Sauce
[J “Faves a la Catalana" Dicke-Bohnen mit Speck und
Blutwurst, geschmort in Moscato-Wein und Minze nach
traditioneller katalanischer Art
Dessert Anzahl der [J Mini Crema Catalana, rote Friichte und hausgemachte 8,00€
Gerichte zur Waffeln
Auswahl: 1

Weinbirnen mit Matdkase-Creme

Kleiner Schokoladen Coulant mit Eis und Haselnusskrokant

Katalanische Kaseauswahl, Friichte- und Nussbrot, 6,00€

Konfiture.

Vollstandiges 10-Gange-Menti** 62,00€

**Prejs fur das vollstandige Grundmenu. Die Gerichte mit Aufpreisen gelten nicht fur diesen Preis.



