RECAPTE "Mini" ist ein Catering-System, das sich perfekt fur Veranstaltungen mit einer
Grofse von 40 bis 300 Personen eignet. Es bietet kleine, happchenweise zubereitete
Gerichte, die im Stehen gegessen werden konnen, ohne dass Besteck benotigt wird.

Einer der Hauptvorteile ist seine Flexibilitat. Sie konnen |hr eigenes Menu nach lhren
Vorlieben und den Anforderungen lhrer Veranstaltung zusammenstellen. Fur einen kleinen
Snack empfehlen wir Ihnen, zwischen 4 und 6 Gangen zu wahlen. Wenn Sie hingegen ein
komplettes Mahl anbieten mochten, empfehlen wir lhnen, zwischen 9 und 12 Gangen zu
wahlen.

Sobald Sie die unten aufgefiihrten Optionen durchgelesen haben, kdnnen Sie sich gerne mit
uns in Verbindung setzen, um lhre Veranstaltung im Detail zu besprechen. Wir werden
Ihnen einen detaillierten Kostenvoranschlag erstellen und lhnen alle zusatzlichen
gewdunschten Informationen zukommen lassen. Vielen Dank, dass Sie unser
Catering-Angebot in Betracht ziehen!

Preis pro Stiick
Artikel zzgl. MwSt

Klassische Happchen

Mini-Kartoffel mit Brava-Sauce 1,20€
GarnelenspieR mit CocktailsoRenschaum 4,00€
Kabeljau Brandade Volovan 2,70€
Chicorée mit Buffel-Blauschimmelkase und Wallnuss 3,50€
"Xatd" Salatrolle mit Thunfisch, Anchovis und Romesco-Sauce. 3,80€

Jamén de Bellota (Eichelmastschinken)
auf “pa amb Tomaquet” 6,00€

Anxoves D.O. UEscala auf “pa amb Tomaquet” 3,50€

K&se Garrotxa Reserva auf Quitten Marmelade 3,00€



Kleine Cocas de Recapte (ca. 6cm Durchmesser), serviert auf Schieferplatten.

mit Sofrit & Jamdn 6,00€
mit Ziegenkase & Walnusse 3,60€
mit “Botifarra amb ceps” 4,00€
mit gegrilltem Gemuse & Romesco 3,60€
mit “Escalivada & Anxoves” 4,50€
mit “Escalivada & Ziegenkase” 3,60€

Hausgemachte Croquetas, warm serviert, auf Schiefertabletts.

Croquetes de pernil (mit Iberischem Schinken) 2,30€
Croquetes de rostit (mit Braten) 2,00€
Croquetes de formatges catalans (mit katalanischen Kasesorten) 2,00€
Croquetes negres de sepia i gamba (schwarz, mit Tintenfisch und Garnelen) 2,50€
Croquetes mit Steinpilz 2,00€
Croquetes d’espinacs a la catalana 2,00€

kleine Tortilla-Tapas, Serviert auf Brot mit Tomate

Klassisch (Kartoffeln und Zwiebeln) 5,50€
mit Artichoke 6,00€
mit Sobrassada (D.O. Menorca) 6,00€

“Bocatas” im (Bun) Brotchen (ca. 6 cm Durchmesser), warm serviert

“Espinacs” mit Spinat, Rosinen, Pinienkernen und Ziegenkase 6,00€
“Pepito” mit Rinderbrisket & karamellisierten Zwiebeln 8,00€
"Mallorqui" mit geschmolzenem Mahon-Kase, Sobrasada-Wurst und Honig 8,00€
"Xipirons" mit paniertem Baby-Tintenfisch und Zitrus-Aioli 7,00€

kleine warme Gerichte, serviert auf Catering-Loffeln

Gegrillte Porree mit Romesco-Sauce 2,80€
Oktopus mit Kartoffel-Mousseline 2,80€
Cremiger Reis mit Steinpilzen und schwarzem Truffel 3,00 €

Botifarra-Wurst und weilte Bohnenpaste 2,80 €



FleischkloRchen-Spield mit Tomaten-Rotwein-Sauce (Albondigas)

Mini Ochsenschwanz Cannelloni

Wiirfel aus Spanferkelterrine mit StiRkartoffelpiiree

Mini-Gerichte in kleinen Becher serviert

Escudella-Suppe mit Galet und Fillung (warm)
Griner Gazpacho mit Avocado und Gurke (kalt)
Klassischer Gazpacho mit Roter Bete (kalt)

Crudites mit schwarzer Oliventapenade (kalt)

Lauchcremesuppe, Vichissoise, warm oder kalt serviert, mit Rosmarincroutons.

(warm oder kalt)

Desserts

Artikel

Mini Tartlets in verschiedenen GroRen

mit Crema catalana, roten Fruchten und Krokant

mit dunkler Schokoladenganache, Kaffee und Dulce de Leche
mit Feigen, Orange und dunkler Schokolade

mit Mato (Katalanische Frischkase), Honig und karamellisierten

WalnUssen

Kuchenstiicke

Kasekuchen mit Rote-Bete-Biskuitboden
Kirbis-Kasekuchen mit dunklem Keksboden

Gatd de Mallorca, Mandelbiskuit mit einem Hauch von Rum

"Pa de Pessic" Ruhrkuchen mit Rosmarin, Olivenél und

Pinienkernen

2,90 €
3,50 €
3,50€

3,00€
2,50€
2,50 €
3,50€

2,90€

Preis pro Stuick zzgl. MwSt.

38cm® 53cm® 83cm®?

3,60 €
375€
3,85€

3,60 €

4,60 € 6,70 €
4,80 € 7,00 €
495 € 7,20€

4,60 € 6,70 €

4x4cm 4x8cm 8x8cm

3,00€
3,00€
2,00 €

2,50 €

4,00 € 7,00 €
4,00 € 7,00 €
3,00€ 500€

3,70€ 6,00 €



Pralinen und Delikatessen

"Catanies" Karamellisierte Marcona-Mandeln mit weilser

Schokoladenpraline und Kakaopulver
"Delicies de Yema" Kostlichkeiten aus Marzipan und Eigelb

Carquinyolis (Mandelhartkeks)

Stiick

190 €
190 €
0,80 €



